
 

 
 

 

 

 

 

 سردخانه در میوه کیفیت ای دوره پایش روش به کیوی میوه ضایعات از گیری پیش

 
 3، هؼصَهِ کیباؿکَسیبى2ػیذقبػویػیذُ الْبم ، 1*جَاد كتبحی هقذم

گشهؼیشی، هَػؼِ تحقیقبت ػلَم  ّبی ًیوِ پغ اص ثشداؿت، پظٍّـکذُ هشکجبت ٍ هیَُ یٍ كٌبٍس یَلَطیضیگشٍُ ك 3ٍ 1،2

 ثبؿجبًی، ػبصهبى تحقیقبت، آهَصؽ ٍ تشٍیج کـبٍسصی، ساهؼش، ایشاى
 j.fattahi@areeo.ac.ir: ًَیؼٌذُ هؼئَل *

  

 
 

 کیلیت ای دٍسُ پبیؾ سٍؽ ثِ کیَی هیَُ ضبیؼبت اص گیشی پیؾ(. 1405) ؛ ػیذقبػوی، ػیذُ الْبم ٍ کیباؿکَسیبى، هؼصَهِكتبحی هقذم، جَاد: استىبد

 .1-9(، 1) 6، گشهؼیشی ّبی ًیوِ هجلِ تشٍیجی هیَُ. ػشدخبًِ دس هیَُ

 .ػلَم ثبؿجبًیتحقیقبت گشهؼیشی، هَػؼِ  ّبی ًیوِ پظٍّـکذُ هشکجبت ٍ هیَُ وبشر:

 

 

 چكيدٌ

 ثخـی ٍ صبدس ثشداؿت، اص ثؼذ آى یػوذُ ثخؾ. ؿَدهی تَلیذ ایشاى دس کیَی هیَُ ّضاستي 400 ثِ ًضدیک حبضش حبل دس

 ٍاسد تذسیجثِ ٍ ؿذُ ًگْذاسی ػشدخبًِ دس هبُ پٌج اص ثیؾ هذتثِ تَلیذ ػوذُ ثخؾ. سػذهی داخل هصشف ثِ ّن

 ّبیهذیشیت ثب ّبیثبؽ اص ؿذُ ثشداؿت ّبیهیَُ هؼوَلا ًگْذاسی ّبیػبلي دس. ؿَد هی خبسجی ٍ داخلی ثبصاسّبی

 سػیذى تؼشیغ ػجت اتیلي تَلیذ ٍ هیَُ تَدُ یک ؿذى ًشم کِ داسد ٍجَد اهکبى ایي. ؿًَذهی ًگْذاسی ّن کٌبس دس هختلق

 ثِ اقذام آلَدگی، ٍ ؿذى ًشم ػلاین هـبّذُ ثب تب ؿًَذ پبیؾ ػبلي ّش ّبیهیَُ هٌظن طَس ثِ کِ اػت ًیبص. ؿَد ّبهیَُ ػبیش

 دس سٍص 20 ّش كبصلِ ثِ ٍ دی اٍل ّلتِ اص( ًگْذاسی اص ثؼذ سٍص 40 تب 30) ثشداسیًوًَِ پبیؾ ایي دس .ًوَد ّبهیَُ خشٍج

 اًجبم ػبلي 40 ٍ ػشدخبًِ 8 دس رخیشُ داسثبؽ 102 ّبیهیَُ اص 1401 كشٍسدیي پبیبى دس چْبسم هشحلِ ػلاٍُثِ هشحلِ ػِ

 هبدُ دسصذ ػلتی، ،TSS گَؿت، سًگ ّبیؿبخص ٍصى، قطش، دٍ طَل، ؿبهل صلبت اسصیبثی سٍص 10 تب پٌج طی. ؿذ

 هبسکش تَاًذهی هیَُ ًـبػتِ هیضاى ٍ خـک هبدُ دسصذ ػلتی، ؿبخص ػِ کِ ؿذ هـخص. ؿذ اًجبم ًـبػتِ هیضاى خـک،

 کوک داسػشدخبًِ ثِ سٍؽ ایي اص اػتلبدُ. ثبؿذ ػشدخبًِ اص خشٍج ثشای ّبهیَُ ثٌذیاٍلَیت ٍ ثٌذیگشٍُ ثشای هٌبػجی

 دس. ؿًَذ ػشضِ خبسجی یب ٍ داخلی ثبصاسّبی ثِ ػشدخبًِ اص تذسیجثِ کیلی اكت آػتبًِ اػبع ثش کیَی ّبیهیَُ تب کٌذهی

 ػبلي دس ًیض هیَُ ؿذى ًشم اص ًبؿی اتیلي اًجبؿت ٍ تَلیذ هبًغ تَاىهی هیَُ، ضبیؼبت اص جلَگیشی ضوي حبلتایي

 .ؿذ ًگْذاسی

 خـک هبدُ ػشضِ، ًـبػتِ، ؿبخص ػلتی، كلمبت كليدی:

 1405 بهار و تابستان ،1شماره  ،6جلد مجله ترویجی میوه های نیمه گرمسیری، 
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 بيبن مسئلٍ

 دس تي 16 آى ػولکشد ٍ تي هیلیَى 43/4 ثش  ثبلؾ کیَی جْبًی تَلیذ ،2023 ػبل دس FAO تَػط  هٌتـشؿذُ آهبس اػبع ثش

 دس. ؿًَذ هی هحؼَة جْبى دس کیَی تَلیذکٌٌذُ ثضسگتشیي تشتیت ثِ ؿیلی ٍ ایشاى یًَبى، ایتبلیب، ًیَصیلٌذ، چیي،. اػت ّکتبس

. اػت ؿذُ گضاسؽ ّکتبس دس تي 29 آى ػولکشد ٍ تي 431336 تَلیذ هیضاى ّکتبس، 15095 هحصَل ایي کـت صیش ػطح ایشاى

 کوتش ثب گلؼتبى اػتبى ٍ دسصذ 49 ثب گیلاى  اػتبى. داسد سا کیَی کـت اٍل هقبم کـت، صیش ػطح دسصذ 51 ثب هبصًذساى اػتبى

 جْبى دس سا صبدسات دٍاصدّن ٍ تَلیذ چْبسم ستجِ ایشاى(. 1403 ًبم، ثی) داسًذ قشاس ػَم ٍ دٍم ّبی جبیگبُ دس دسصذ یک اص

 ّبیی هیَُ ثب خَثی ثِ تَاًذ هی هحصَل ایي کیَی، خشیذ جْبًی ثبصاسّبی ٍجَد دلیل ثِ اقتصبدی، اصًظش(. 2023كبئَ، ) داسد

 .کٌذ سقبثت هشکجبت هبًٌذ

 حبل، ایي ثب. سػذ هی داخلی هصشف ثِ ًیض ثخـی ٍ ؿَد هی صبدس ثشداؿت اص پغ ایشاى دس ؿذُ تَلیذ کیَی ی هیَُ اص ثخـی

. ؿَد هی خبسجی ٍ داخلی ثبصاسّبی ٍاسد تذسیج ثِ ٍ ؿذُ ًگْذاسی ػشدخبًِ دس هبُ پٌج اص ثیؾ ثشای تَلیذ ی ػوذُ قؼوت

 تذسیجی ؿذى ًشم. سٍد هی ؿوبس ثِ ػشدخبًِ هذیشیت هْن ػَاهل اص ضبیؼبت، هیضاى تشیي کن  ثب ّوشاُ کیَی ی هیَُ کیلیت حلظ

 اًجبسهبًی قبثلیت ٍ ؿذى ًشم سًٍذ کٌٌذُ تؼییي هیَُ، ًگْذاسی ٍ هیَُ تَلیذ ؿشایط ٍ ثَدُ هحذٍدکٌٌذُ ػَاهل اص کیَی ی هیَُ

 یکذیگش کٌبس دس هختلق تَلیذ هٌـب ثب ّبیی هیَُ کیَی، ػبصی رخیشُ ّبی ػبلي دس اػت هوکي ایٌکِ ثِ تَجِ ثب. اػت آى

 کِ اػت ًیبص ثٌبثشایي،. ؿَد ّب هیَُ ػبیش سػیذى تؼشیغ ثبػث تَاًذ هی اتیلي تَلیذ ٍ هیَُ تَدُ یک ؿذى ًشم ؿًَذ، ًگْذاسی

 هـخص تَدُ یک دس آلَدگی یب ٍ سػیذگی ؿذى، ًشم ػلاین هـبّذُ صَست دس تب ؿًَذ پبیؾ ػبلي ّش ّبی هیَُ هٌظن طَس ثِ

 (.1401 ّوکبساى، ٍ هقذم كتبحی) ؿَد ثبصاس ثِ ػشضِ ٍ ّب هیَُ خشٍج ثِ اقذام هیَُ،

 25 اص کوتش  ثِ ثبیذ هیَُ ػلتی خَساکی، هصشف ثشای ٍ یبثذ هی کبّؾ تَجْی قبثل طَس ثِ گَؿت ػلتی ػبصی، رخیشُ طَل دس

 ثب تجبسی، ًظش اص. اػت ّوشاُ صایی ثیوبسی ٍ كیضیکی ّبی آػیت اًَاع ثِ حؼبػیت اكضایؾ ثب هیَُ ؿذى ًشم. ثشػذ ًیَتي

 ًشم تَاًذ هی ؿذُ کٌتشل اتوؼلش ثب ػشدخبًِ دس ػبصی رخیشُ. ثبؿذ پبییي آى ؿذى ًشم ػشػت کِ اػت ای هیَُ هیَُ، تشیي اسصؽ

 سا خَد گَؿت ػلتی دیشتش، ثشداؿت ثب کیَی کِ اًذ دادُ ًـبى ّب گضاسؽ ثشخی حبل، ایي ثب. اًذاصد تأخیش ثِ سا کیَی هیَُ ؿذى

 (.2012كبهیبًی ٍ ّوکبساى، ) کٌذ هی حلظ تشی طَلاًی هذت

 کشثَّیذسات ٍ ًـبػتِ هبًٌذ ًبهحلَل جبهذ هَاد ٍ قٌذّب هبًٌذ هحلَل جبهذ هَاد اص ػوذتبً کیَی ی هیَُ خـک هبدُ هحتَای

 هؼوَلا. داسد صیبدی استجبط هیَُ ثلَؽ صهبى دس هحلَل جبهذ هَاد اكضایؾ ثب خـک هبدُ هقذاس ثٌبثشایي،. اػت ؿذُ تـکیل

 اص پغ سػیذى طَل دس تٌلغ ثِ تَجِ ثب. اػت دسصذ 17 تب 14 هحذٍدُ دس ثشداؿت صهبى دس  کیَی ی هیَُ خـک هبدُ هیضاى

 ثشداؿت صهبى دس خـک هبدُ ثبلاتش هحتَای. هبًذ هی ثبقی ثبثت ػپغ ٍ داؿتِ جضئی کبّؾ اثتذا خـک هبدُ هیضاى ثشداؿت،

 (. 2021گلذثشگ ٍ ّوکبساى، ) ؿَد هی کن خـک هبدُ هحتَای ثب ّبی هیَُ ثب هقبیؼِ دس هیَُ تش ثیؾ ثبصاسپؼٌذی ثِ هٌجش

 هختلق ّبی کیلیت ثب ًیض ّب هیَُ پبیؾ اػت هوکي ٍ داسد ػشدخبًِ هذیشاى كٌی داًؾ ثِ ثؼتگی ػشدخبًِ هذیشیت کیلیت

 هٌطقی  ٍ ػلوی اطلاػبت هٌبػت، کیلی ّبی اسصیبثی ٍ اػتبًذاسد ثشداسی ًوًَِ ثب ٍ  ػلوی سٍؽ ثِ تب اػت ًیبص لیکي ؿَد اًجبم

 دس ضؼق گًَِ ّش. ًوَد سیضی ثشًبهِ سا ّب هیَُ ًگْذاسی یب ٍ خشٍج صهبى اطلاػبت ایي اػبع ثش ٍ آٍسد دػت ثِ ّب ػبلي اص

 پَػیذگی طشیق اص ػبص رخیشُ یب ٍ تَلیذکٌٌذُ اقتصبد ٍ ّب هیَُ ثِ ًبپزیشی ججشاى خؼبست تَاًذ هی هَضَع ایي هذیشیت

 . ًوبیذ ایجبد ػبلي یک دس گیش ّوِ
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 ٍ ػشدخبًِ 8 دس ّب هیَُ. ؿذ اًجبم تَلیذکٌٌذُ 102 ّبی هیَُ پبیؾ ثب خصَصی ثخؾ تقبضبی اػبع ثش پظٍّـی ساػتب ایي دس

 ثِ ٍ هبُ دی اٍل ّلتِ اص ػشدخبًِ، دس ًگْذاسی ٍ ثشداؿت اص ثؼذ سٍص 40 تب 30 ثشداسی ًوًَِ ػولیبت. ؿذًذ رخیشُ ػبلي 40

 اص ّب ًوًَِ. ؿذ اًجبم ّب ػشدخبًِ ثِ هشاجؼِ ثب 1401 كشٍسدیي آخش دس چْبسم هشحلِ ٍ هشحلِ 3 دس سٍص 20 ّش كبصلِ

 دسجِ صلش ػشدخبًِ ثِ ثلاكبصلِ ٍ ؿذ گشكتِ ثبسّب اص یک ّش اص تبیی پٌج ثؼتِ ػِ تؼذاد ثِ ٍ ػشدخبًِ هیبًی ّبی پلات

 طَل، ؿبهل ّبیی ؿبخص اػبع ثش کیَی هیَُ اسصیبثی سٍص پٌج طی. ؿذ هٌتقل گشهؼیشی ًیوِ ّبی هیَُ ٍ هشکجبت پظٍّـکذُ

 اٍلیِ آًبلیض دس. ؿذ اًجبم ًـبػتِ هیضاى خـک، هبدُ دسصذ ػلتی، ،TSS گَؿت، سًگ ّبی ؿبخص ٍصى، ضخبهت، ػشض،

 هؼیبس تَاًذ هی هیَُ ًـبػتِ هیضاى ٍ خـک هبدُ دسصذ ػلتی، ؿبخص ػِ کِ ؿذ هـخص ثبصدیذ اٍل ػشی ّبی ًوًَِ سٍی

 اػبع ثش داساى ثبؽ هحصَل ثٌذی سًگ(. 4 تب 1 ّبی ؿکل) ثبؿذ ای خَؿِ تجضیِ اص اػتلبدُ ثب ًتبیج ثٌذی گشٍُ ثشای هٌبػجی

 ًظش دس ریل ؿشح ثِ کِ ثَد ثشداس ثْشُ ثشای ای خَؿِ تجضیِ ًتبیج ثیبى کبسثشدی ٍ ػبدُ سٍؽ ػشدخبًِ اص خشٍج اٍلَیت

 (.1401 ّوکبساى، ٍ هقذم كتبحی) ؿذ گشكتِ

 

 ػَم دٍم اٍل اٍلَیت خشٍج

    ًَع سًگ

 

‌ 

 گیشی ػلتی ثبكت اًذاصُ -2ؿکل  جبهذ هحلَلگیشی هَاد  اًذاصُ -1ؿکل 
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‌‌

 ػطح هقطغ ػشضی هیَُ کیَی ثؼذ اص اػپشی یذیذ پتبػین -4ؿکل  ّب جْت اػپشی یذیذ پتبػین ػبصی ًوًَِ آهبدُ -3ؿکل 

 

 راَكبر بیدستبيرد  یمعرف

 ّبی هیَُ کِ ؿذ هـخص( ای هـبّذُ) ثزٍس دایشُ ثَدى کبهل ٍ سًگ ٍضؼیت چٌیي ّن ٍ هیَُ اثؼبد اسصیبثی ثب اٍل هشحلِ دس

 هبًٌذ َّسهَى اص اػتلبدُ ثِ هـکَک ٍ ثَدُ ثشخَسداس طجیؼی ٍصى ٍ اثؼبد اص ّب ػشدخبًِ ّبی ػبلي توبم دس ؿذُ ًگْذاسی

 ٍ( ثَتشیتیغ) خبکؼتشی کپک آلَدگی ػلاین چٌیي ّن. ًیؼتٌذ هیَُ حذ اص ثیؾ کـیذگی ٍ هیَُ اًتْبی ًؼجی صدگی ثیشٍى

 داهٌِ دس ًیض هیَُ گَؿت سًگ ّبی ؿبخص. ًـذ هـبّذُ ّب ًوًَِ سٍی ّب قبسچ ػبیش ٍ ّب پٌؼیلیَم ؿبهل ثبًَیِ ّبی آلَدگی

 حذ دس ًوبیذ ثیبى سا هیَُ ثبلای اصت اص ًبؿی  ًشهی تَاًذ هی آى ؿذى هٌلی صیبد کِ *a ؿبخص ٍیظُ ثِ ٍ ثَدًذ اػتبًذاسد

 دسصذ 15 تب 14 حذاقل ثبیذ ثشداؿت صهبى دس آى کویٌِ صیشا ثَد هطلَة حذ دس ّب هیَُ ّوِ خـک هبدُ هیضاى. ثَد هتؼبسف

 ثبلاتش ًـبػتِ ؿبخص ثب ّوشاُ کیلَگشم 52/4 گشكتٌذ قشاس خشٍج اٍلَیت دس کِ ّب هیَُ ػلتی هتَػط هشحلِ ایي دس. ثبؿذ

 ثشای ّـذاسی ثبؿذ کن ًیض هیَُ ػلتی چٌبًچِ قٌذ هیضاى ایي ثب کِ ثَد دسصذ 53/11 هحلَل جبهذ هَاد هیضاى. ثَد( 7 ؿکل)

 اٍلَیت دس ّب هحوَلِ دسصذ 75/12 هحوَلِ، 102 هجوَع ثٌذی گشٍُ ثب ایٌکِ کلی ی ًتیجِ(. 1 جذٍل) اػت هیَُ ؿذى ًشم

 (. 5 ؿکل) گشكتٌذ قشاس خشٍج ػَم اٍلَیت دس ّب هحوَلِ دسصذ 98/52 ٍ دٍم اٍلَیت دس ّب هحوَلِ دسصذ 27/36 اٍل،

 

 َبی برتر مًرد ارزیببی در مرحلٍ ايل برای ايلًیت بىدی خريج ميًٌ از سردخبوٍ  ميبوگيه شبخص -1جديل 

 اٍلَیت ػَم اٍلَیت دٍم اٍلَیت اٍل ؿبخص

 12/11 93/11 53/11 هَاد جبهذ هحلَل )دسصذ(

 9/5 65/4 52/4 هتشهشثغ( هیلی 8ػلتی )کیلَگشم ثش 

 79/4 94/4 14/5 ؿبخص ًـبػتِ

 17/17 4/17 29/17 هبدُ خـک )دسصذ(
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 ّبی هیَُ اص ػشدخبًِ طی هشحلِ اٍل پبیؾ دسصذ اٍلَیت خشٍج هحوَلِ -5ؿکل 

 

 صلبت. ؿذ هقبیؼِ اٍل هشحلِ ثب ًیض ًـبػتِ اهتیبص ٍ خـک ٍصى ،TSS یب هحلَل جبهذ هَاد هیَُ، ػلتی صلبت دٍم هشحلِ دس

TSS، ثذیي. ًوَد تـییش ّب ػشدخبًِ ّوِ دس ثَد ًکشدُ تـییش آى هقذاس کِ اًذک ثؼیبس هَاسد جض ثِ ًـبػتِ اهتیبص ٍ خـک ٍصى 

 ٍ ػشدخبًِ ثِ ثؼتِ  کوی ًظش اص تـییشات ایي هیضاى. یبكت کبّؾ خـک ٍصى ٍ ًـبػتِ هیضاى ٍ اكضایؾ TSS هیضاى کِ صَست

 ٍضؼیت. ًکشد تـییش آى هیضاى هَاسدی دس ٍلی داد ًـبى کبّؾ حذٍدی تب ػبم طَس ثِ هیَُ ػلتی هیضاى. داد ًـبى تلبٍت داس ثبؽ

 ػلتی هتَػط داسای هشحلِ ایي دس خشٍج اٍلَیت ثب ّبی هیَُ. اػت ؿذُ آٍسدُ 8 ؿکل دس هشحلِ ایي دس ًـبػتِ ؿبخص

 هشحلِ ایي دس(. 2 جذٍل) ثَدًذ ػشدخبًِ اص خشٍج هؼتؼذ ثبلا قٌذ کٌبس دس ٍ ثَد ّب هیَُ ػبیش اص کوتش کِ ثَدًذ کیلَگشم 57/4

 20 هحوَلِ، 80 هجوَع اص. ؿذ اًجبم هیَُ ًـبػتِ هیضاى ٍ خـک هبدُ دسصذ ػلتی، ّبی ؿبخص اػبع ثش ای خَؿِ آًبلیض ًیض

 خشٍج ػَم اٍلَیت دس ّب هحوَلِ دسصذ 5/57 ٍ دٍم اٍلَیت دس ّب هحوَلِ دسصذ 5/22 اٍل، اٍلَیت دس ّب هحوَلِ دسصذ

 (.6 ؿکل) گشكتٌذ قشاس

 

 

 َبی برتر مًرد ارزیببی در مرحلٍ ديم برای ايلًیت بىدی خريج ميًٌ از سردخبوٍ  ميبوگيه شبخص -2جديل 

 اٍلَیت ػَم اٍلَیت دٍم اٍلَیت اٍل ؿبخص

 44/12 86/11 33/12 هَاد جبهذ هحلَل )دسصذ(

 69/5 84/4 57/4 هتشهشثغ( هیلی 8ػلتی )کیلَگشم ثش 

 82/3 83/3 09/4 ؿبخص ًـبػتِ

 58/15 58/15 95/15 هبدُ خـک )دسصذ(
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مجله ترویجی میوه های نیمه گرمسیری  

 
 ّبی هیَُ اص ػشدخبًِ طی هشحلِ دٍم پبیؾ دسصذ اٍلَیت خشٍج هحوَلِ -6ؿکل 

 

  
 ٍضؼیت کلی ؿبخص ًـبػتِ دس هشحلِ دٍم پبیؾ -8ؿکل  ٍضؼیت کلی ؿبخص ًـبػتِ دس هشحلِ اٍل پبیؾ -7ؿکل 

 

 دیگش هشحلِ دٍ ثِ ًؼجت طَسکلی ثِ هیَُ ػلتی هیضاى كقط ثَد قجلی هشحلِ دٍ ّوبًٌذ صلبت تـییش الگَی ػَم هشحلِ دس

 قٌذ دسصذ ٍ کیلَگشم 67/3 ػلتی هتَػط داسای گشكتٌذ قشاس خشٍج اٍلَیت دس کِ ّبیی هیَُ هشحلِ ایي دس. داد ًـبى کبّؾ

 ثَدًذ ثشخَسداس کیلَگشم 72/4 هؼبدل خَثی خیلی ػلتی اص ٌَّص ّب هحوَلِ دسصذ 82/58 هشحلِ ایي دس. ثَدًذ( 46/12) ثبلاتش

 دس ّب هحوَلِ دسصذ 53/23 اٍل، اٍلَیت دس ّب هحوَلِ دسصذ 69/15 هحوَلِ، 51 هجوَع اص هشحلِ ایي دس(. 3 جذٍل)

 (.9 ؿکل) گشكتٌذ قشاس خشٍج ػَم اٍلَیت دس ّب هحوَلِ دسصذ 82/58 ٍ دٍم اٍلَیت

 

 َبی برتر مًرد ارزیببی در مرحلٍ سًم برای ايلًیت بىدی خريج ميًٌ از سردخبوٍ  ميبوگيه شبخص -3جديل 

 اٍلَیت ػَم اٍلَیت دٍم اٍلَیت اٍل ؿبخص

 4/12 23/12 46/12 هَاد جبهذ هحلَل )دسصذ(

 72/4 31/4 67/3 هتشهشثغ( هیلی 8ػلتی )کیلَگشم ثش 

 86/2 99/2 86/2 ؿبخص ًـبػتِ

 52/15 63/15 66/15 هبدُ خـک )دسصذ(
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مجله ترویجی میوه های نیمه گرمسیری  

 

 
 ّبی هیَُ اص ػشدخبًِ طی هشحلِ ػَم پبیؾ دسصذ اٍلَیت خشٍج هحوَلِ -9ؿکل 

 

. ثَدًذ ؿذُ خبسج ّب ػشدخبًِ اص ػَم تب اٍل هشاحل ّبی اسصیبثی اػبع ثش ّب هیَُ ثبلای حجن اسصیبثی، چْبسم هشحلِ دس

 دس. ؿذ اًجبم اًجبسداسی پبیبى دس( هبلک 27) هبًذُ ثبقی ّبی هیَُ ٍضؼیت سدیبثی ّذف ثب ثشداسی ًوًَِ چْبسم هشحلِ ثٌبثشایي،

 صَست ثذیي(. 12 ٍ 11 ّبی ؿکل) ًوَد تـییش هبًذُ ثبقی ّبی ػشدخبًِ ّوِ دس ًـبػتِ اهتیبص ٍ خـک ٍصى ،TSS هشحلِ ایي

 هیضاى. داد ًـبى تلبٍت داس ثبؽ ٍ ػشدخبًِ ثِ ثؼتِ  کوی ًظش اص تـییشات ایي هیضاى. یبكت کبّؾ خـک ٍصى ٍ ًـبػتِ هیضاى کِ

. سػیذ ّب هحوَلِ دسصذ 81/14 دس کیلَگشم 68/2 ثِ ٍ داد ًـبى صیبدی کبّؾ دیگش هشحلِ دٍ ثِ ًؼجت طَسکلی ثِ هیَُ ػلتی

 81/14 هحوَلِ، 27 هجوَع اص(. 4 جذٍل) ثَدًذ کیلَگشم 47/4 حذٍد ػلت ًؼجتب ی هیَُ داسای ٌَّص ّب هحوَلِ دسصذ 33/33

 خشٍج ػَم اٍلَیت دس ّب هحوَلِ دسصذ 33/33 ٍ دٍم اٍلَیت دس ّب هحوَلِ دسصذ 85/51 ، اٍل اٍلَیت دس ّب هحوَلِ دسصذ

 (.10 ؿکل) گشكتٌذ قشاس

 

 

 َبی برتر مًرد ارزیببی در مرحلٍ چُبرم برای ايلًیت بىدی خريج ميًٌ از سردخبوٍ  ميبوگيه شبخص -4جديل 

 اٍلَیت ػَم اٍلَیت دٍم اٍلَیت اٍل ؿبخص

 48/12 4/12 28/12 هَاد جبهذ هحلَل )دسصذ(

 47/4 61/3 68/2 هتشهشثغ( هیلی 8ػلتی )کیلَگشم ثش 

 81/1 58/1 54/1 ؿبخص ًـبػتِ

 16 62/15 39/15 هبدُ خـک )دسصذ(
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مجله ترویجی میوه های نیمه گرمسیری  

 

 
 ّبی هیَُ اص ػشدخبًِ طی هشحلِ چْبسم پبیؾ دسصذ اٍلَیت خشٍج هحوَلِ -10ؿکل 

 

  
 ٍضؼیت کلی ؿبخص ًـبػتِ دس هشحلِ چْبسم پبیؾ -12ؿکل  ٍضؼیت کلی ؿبخص ًـبػتِ دس هشحلِ ػَم پبیؾ -11ؿکل 

 

 ( بىدی جمع) تريیجی تًصيٍ

 اػبع ثش ّب کیَی ثٌذی گشٍُ ثشای هٌبػجی هؼیبس تَاًذ هی هیَُ ًـبػتِ هیضاى ٍ خـک هبدُ دسصذ ػلتی، ؿبخص ػِ •

 . ثبؿذ ػشدخبًِ اص خشٍج اٍلَیت

. اػت هتلبٍت حذٍدی تب ػشدخبًِ دس هیَُ ًگْذاسی هذت ثِ ثؼتِ خشٍج، ثٌذی اٍلَیت ثشای ّب ؿبخص ایي هیضاى  •

 دسصذ، 15 تب 14 ثیي خـک هبدُ هتشهشثغ، هیلی 8 ثش کیلَگشم 3 تب 2 ثیي آًْب ػلتی هیضاى کِ ّبیی هیَُ هشحلِ ّش دس ثطَسکلی

 صیشا گیشًذ قشاس خشٍج اٍلَیت دس ثبیذ اػت دسصذ 13 تب 12 ثیي هحلَل جبهذ هَاد هیضاى ٍ 2 تب 5/1 ثیي ًـبػتِ اهتیبص

 . داؿت ًخَاٌّذ صیبدی هبًذگبسی قبثلیت

 چِ ّش. داسد کبّـی سًٍذ ًـبػتِ هیضاى ٍ خـک ٍصى ٍ اكضایـی سًٍذ ًگْذاسی طی هحلَل جبهذ هَاد طَسکلی ثِ •

 .ثَد خَاّذ کٌذتش تـییشات ایي سًٍذ ثبؿذ تش ًضدیک اػتبًذاسد ثِ ػشدخبًِ دس اتیلي جزة ٍ سطَثت دهب، هذیشیت

 سا ّب اكـبى گشدُ ثبیذ کِ اػت اكـبًی گشدُ دس ضؼق ًـبًِ صیبد احتوبل ثِ ثزٍس کن تؼذاد یب ٍ ثزٍس حلقِ ًجَدى کبهل •

 .داد اكضایؾ ثبؽ دس
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مجله ترویجی میوه های نیمه گرمسیری  

 توبم دس ؿذُ ًگْذاسی ّبی هیَُ کِ ؿَد هی هـخص( ای هـبّذُ) ثزٍس دایشُ ثَدى کبهل ٍ هیَُ اثؼبد اسصیبثی ثب •

 ّبی َّسهَى ثشخی. ًیؼتٌذ َّسهَى اص اػتلبدُ ثِ هـکَک ٍ ثَدُ ثشخَسداس طجیؼی ٍصى ٍ اثؼبد اص ّب ػشدخبًِ ّبی ػبلي

 .ؿًَذ هی هیَُ صٍدسع ًشهی ٍ ػلَلی دیَاسُ اػتحکبم کبّؾ ػجت هیَُ اًذاصُ دٌّذُ اكضایؾ

 ّب قبسچ ػبیش ٍ ّب پٌؼیلیَم ؿبهل ثبًَیِ ّبی آلَدگی ٍ( ثَتشیتیغ) خبکؼتشی کپک آلَدگی ػلاین اص پبیؾ، حیي دس •

 سا ػشدخبًِ اص خشٍج ثشای لاصم تذاثیش ٍ ؿذ هطلغ تَاى هی ًیض ّؼتٌذ هیَُ اص اتیلي تَلیذ هحشک هؼوَلا کِ ّب ًوًَِ سٍی

 .اًذیـیذ

 ثطَس ًیض ًوبیذ ثیبى سا هیَُ ثبلای اصت اص ًبؿی  ًشهی تَاًذ هی( صیبد ػجضیٌِ) آى ؿذى هٌلی صیبد کِ a سًگ ؿبخص •

 .ثَد خَاّذ هیَُ ًگْذاسی ػوش هیضاى گش ثیبى ؿیشهؼتقین

 ثشداسی ًوًَِ ثب تَاًٌذ هی پظٍّؾ ایي الگَی اػبع ثش ػشدخبًِ دس کیَی هیَُ کٌٌذگبى رخیشُ ٍ تَلیذکٌٌذگبى •

 ػبیش ؿذى ًشم گؼتشؽ ٍ اتیلي تَلیذ اص جلَگیشی ٍ ؿذى ًشم ثِ هؼتؼذ ّبی هیَُ ًوَدى خبسج ثِ اقذام ػشدخبًِ اص ای دٍسُ

 .ًوبیٌذ پَػیذگی اكضایؾ ٍ ّب هیَُ
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